
Facciamo insieme 
la birra!   

ore 16.30
LABORATORIO
Dimostrazione pratica 

di birrificazione casalinga 
con nanoimpianto 

da 5 litri
(3 ore )

Sabato
Marzo

              2018 
                                               

al ristorante agrituristico 

IL TEREBINTO 
via Roma 93 Casperia (RI)
076563415 - 3240841422

ore 20.00
CENA

per continuare 
a degustare

17
Riapertura stagionale 

il 16 Marzo!

Laboratorio di birrificazione casalinga con 
metodo all-grain 
tenuto da Anna e 
Alex del birrificio 
artigianale 
BIERLAB.

-Dimostrazione 
pratica con nanoim-
pianto autocostrui-
to da lt 5
-Introduzione 
teorica su materie 
prime, processo di 
produzione, caratteristiche della birra 
artigianale.
-Miniguida scritta da portare a casa
-Assaggio di 4 tipi di birra autoprodotta.

L’iniziativa aderisce alla Settimana della 
Birra Artigianale 

ore 17,00 
IL RISVEGLIO della 

NATURA
laboratorio per i più piccini 

(1 ora e mezza ) 
tenuto da 

Beatrice Monacelli
5.00€

MENU CENA 

Pizze rustiche: scarola alle olive, al formag-
gio, ricotta e bieta.
Salsicce e broccoletti 
1 birra artigianale 
Dolce.

menù bambini
Pizza al formaggio, salsicce e patate al 
forno, dolce

Laboratorio birra + cena:  32.00€ 
Cena bambini 12.00€

É necessario prenotare entro giovedì 
15 Marzo.
Il laboratorio  si terrà solo con un 
minimo di 20 partecipanti.

Informazioni: Facebook/ilterebinto


