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ILTEREBINTO

| aboratorio di birrificazione casa]inga con
metodo a”—grain
tenuto da Anna e

Alex del birrificio

artigianale

BIERLAR.

-Dimostrazione
ratica con nanoim-
janto autocostrui-

to dalt 5

-lntrocluzione

teorica su materie

Primc, processo di
roduzione, caratteristiche della birra

artigianale.

~Miniduic‘a scritta da portare a casa

S
~Assaggio di+ tiPi di birra autoProc!otta.

| Viniziativa aderisce alla Settimana della

Birra Artigianale

MENU CENA

Pizze rustiche: scarola alle olive, al 1Corrnag~
io, ricotta e bieta.

%alsiccc e broccoletti

i birra artigianale

olce.

ment bambini
Fizza al Formaggio, salsicce e patate al
forno, dolce

torio birra + cena: 32.00€
ena bambini 12.00€

I” necessario prenotare entro giovedi

5
15 Marzo.
llaboratorio siterra solo con un
minimo di 20 Partecipanti.

Informazioni: Facebook/ilterebinto
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